&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BONIECTU KAJ X UBOTHHU

Tecrnpin.e

MEC EN ISOVIEC 1THXE

CMIMTYBAHE Op 7.8:22 ok
W3BELUTAJ O3 NABOPATOPUCKO U MIKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTUpaHo MoCTpUparbe) 17025:2018

yn. ,,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

UssewTaj 6p. 245023/4 X

XemucKa aHanumsa

Mme Ha 6apartenot : JKMN Bogoeog H. UnuHaeH
Apgpeca Ha 6apaTenot : ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHCKa 3rpaaa NauHaeH

[Oatym Ha 3emarbe: 25.10.2023
Oatym Ha npuem: 25.10.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 245023 X
NponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 25.10.2023 roguHa, oBnacTeHoTo uue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUKM 3emMatbe Ha MPpUMepoK BoAa
3a NMerse 3a TecTUparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanun3a.

11 OnKc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogara 3a nuerse e 3eMeHa 0/, Yellma BO KyjHa BO paguHKa
, roue Adenyes”, OnwTtnHa WnnHAOeH.

Il TipumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO nnaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MMnaH 33 3emarbe Ha
NPUMEPOLM.

IV CraHgapgu v metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM BoAa 33 NUerbe o4 NPeYUcTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V JononHyBaka, OTCTanyBakba UM UCKIYUYyBaka 04 METOA0T U 04 NIAHOT 33 3emakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapaKkTtepucTuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerwe — MNpaguHka ,,Mloue Jenues”

(vme, TproecKo Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KOAUUYECTBO)
MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj -
A. 6poj fiacemeion Yéer meron Pe3ynrar og Heopgpe FpaHuuHu 3aposonysa/
WUCMNUTYBaHbEeTo peHocT BpEegHOCTH NMpudartnuseo/
L He 3aposonysa
245000423 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a[08B0/YBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3afoBoNYyBa
Bkyc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3afoBONYBa
TemnepaTtypa P.Y7.4-11x +10,5°C / Z5°C 3a4080NYBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU J 1,5 NTU 3agosonyea
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,74 / 6,5-9,5 pH 3afoBsonysa
eanHULN
MNoTpowysayka Ha KMnOa MKC EN ISO 8467:2007 1,82 mg/L / 8 mg/L 3anosonyesa
En. cnposoanusocT MEKC EN ISO 27888: 2007 769 uS/cm / 2500 pS/cm 3anoBsonysa
AmoHmjar (NHg) MKC I1SO 7150-1:2007 < 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3anoBonyea
Wzdanue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.2022z.
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&y NNAB IABOPATOPUIA 3A UCTMTUTYBAHE HA XPAHA U UIATHOCTUKA HA T
P ‘5 BONECTU KAJ XMBOTHH MECEN IROAEC]
-,, F(}ﬁdﬁ,lab —— 06 7.8-02
| meayemmacnons 4 NABOPATOPUCKO UCMNMATYBAHE MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTupaHo moctTpuparse) 17025:2018
HutpuTr (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L J 0,5 mg/L 3a[0B0/yBa
HuTpaTy (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 12,8 mg/L / 50 mg/L 3ag0BoNyBa
Xnopwamn MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a[0B0ONYBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,07 mg/L / 0,2 mg/L 3a40BONYBa
PeangyaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBoyBa

McnuTyBaHMOT NPMMEPOK M 3a40BONYBa KpUTEpUyMUTE 3a BapaHUOT napamertap cornacHo lNpasunHuKkoT 3a 6e3begHOCT U KBANWUTET Ha
sogarta 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpwnor 1).

BpemeHcKu ycnosu: v coHyeBo 0 061a4yHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEX/MBO [ TeMnepaTtypa
HauvH Ha cknaguparbe: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaaWAHVK 33 TPaHCMOPT Ha NPUMepoKoT: 4 +2°C

MocTpUparEeTo e U3BPLIEHO 04 CTpaHa Ha:

o KnuneHTt 0 ®ya Nlab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeauTUpaHa metoaa).....

: N

2 YO NAB

P-n Ha xemucka nabopatopuja

b WN3pabotun: M-p MBaHa Cnacecka........t.. \icr Opobpun: M-p Munuua Tpajxocna....k%&’lwl\
| ' 5/ Y,

M

v

OaTtym(u) Ha usseaysarbe Ha NabopaTOPUCKUTE aKTUB C”TM/ 25.10.2023-30.10.2023

[aTtym Ha usgasarbe Ha ussewrtajot: 30.10.2023

Co * ce 03HAYeHYBa HeakpeguMTHUpaH MeTos

**Kora wauHeToT He Bapa u3jasa 33 coobpa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoApeaeHOoCT, BO CUTE APYrv Ciy4an MepHaTta HeodpeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no baparbe Ha KAWEeHTOoT,

**¥ o 03HAYyBAAT METOAM KOW ce AoBueHn og cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja ®ya /1ab uma cknyyeHo goroeop 3a copaboTka

W3jaea 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTeoTo Ha ANTY ®ya /1ab A00-Cronje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTMBHOCTYU 32 UCNUTYBabe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPAcHO K
BO cornacHoct co Gapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha O6GjeKTMBHM AOKasM 3a

YCOrNaceHOCT CO pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OA/IYKMTE He MOXAT fa BAujaaT APYrM MHTEpecu Unu Apyru CTpaHu u HUKOj
Hema npaso pga BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HA pPe3ynTaTMTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTPELUHHW,

HaABOPELHU, KOMepLMjanHu, GUHAHCMCKM U APYT BMA, NPUTUCOLM U BANjaHK]a.

3abenewxa Bp. 1: PeayntatuTe o4 TECTOBWTE CE OAHECYBaaT camo 3a MCNMTYBaHUTE Npumepoum. Osoj NPOTOKON He cmee A3 Ce penpoayuupa OCBeH co
nucmeHa fo3eona Ha nabopatopwjaTa v BO LeoCT.

3a6enewxa bp. 2: labopartopujata He oaroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLUTE AOCTaBEHW OA NOAHOCWTENOT BO BGaparbeTo 33 UCNUTYBaIbE.
3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLWMA 3ematbe Ha npumepounTe, nabopaTopujaTta He HOCH OATOBOPHOCT 33 PeNPeseHTaTHBHOCTA Ha NpUMEepPOLMTE.
3abenewxa 6p. 4: MasewrTajor o N1aBopaTOPUCKOTO MCNUTYBaH:E CE U3/aBa BO COTNAcHOCT €O MNP 7.8 W3eecTyBarbe 33 pE3yNTATH.

3a6enewxa 6p. 5: [okonky kaveHTot Bapa uasewTajoT o4 NabopaToPUCKO UCNMTYBare O3 COAPIKA uajapa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjata nocranysa
COrNacHo NPasuno 3a AOHECYBake Ha Of/IyKa 33 u3jasa 33 coobpasHocT. Oea npasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boamy 32
[OHecyBakse 04/1yKa U u3jasa 3a coobpa3zHOCT 1 rnacK:

MNpasuno Ha 6uHapHa oanyKa 3a eAHOCTaBHO NpUaKarbe Kora:

- M3mepeHaTa BpeaHoOCT e Nog rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL— ,3a00BONyBa" un

- M3MepeHaTa BpPeAHOCT @ Hag rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3an0B0NYBa ik

COrNacHo BaMeuKUOoT NPaBUIHMK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenelka Bp. 6: CHTe akpeAUTMPaHU METOAM O ONCEroT Ha akpeanTaumja ce objasenu Ha seb ctpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

I W3danue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 09; 20.06.20222. J
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BEONECTU KAJ }XUBOTHUA

&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IUJIATHOCTUKA HA

W3BELUTAJ O IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpepuTupaHo mocTpuparse)

OB 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tectmpuint
MEC BN InOVIEC 1T025

o

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja

MU3BewrTaj 6p.245023/4

MuKkpobuonolKka aHanusa

Wme Ha 6apatenot : JKM Bogoeopg H. UnuHaeH

Aapeca Ha 6apatenorT : ya. 9 66 UnunaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

Aatym Ha 3emarbe: 25.10.2023
Hdatym Ha npuem: 25.10.2023

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarbe: 245023
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha aeH 25.10.2023 roauHa, oBnacTeHoTo auue Hukona LiBeTKOBCKU U3BPLLUKN 3emarke Ha NPMMEPOK BoAa

32 NUere 3a TecTuparbe Ha MMKpobuonolKa aHanumsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTa 3a nuerse e 3emeHa 04 4Yellima BO KyjHa Bo [paguHKa

«loue flenyes”, OnwTtnHa UAnHAaEH.

Il Mpumepouute ce 3eMeHM COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MMnaH 33 3emarbe Ha

npumepoum.

IV CranpapavM u metogm 3a 3emarse Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha NpUMEPOLU 33

MWUKpoburonoLWKa aHanmsa.

V fononxysatba, oTcTanysarba MK UCKAYYYBarba 04 METOAOT U 04 NAAHOT 33 3eMatkbe Ha npumepoum: /

VI Pesyntatu:

1.KapaktepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — IpaguHKa ,loue fenyes”
(Mme, TProBcko Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaerbe, KOIMYEeCcTBO)

il o MepHa CoobpazHocr
A. 6poj Napamerpn Tect meTon Pesyntar opg, lisompene- FpaHuuHK 3aposonysa/
MCNUTYBaKETO siocy ¢ BPeAHOCTH Npudarnuso/
He 3aa0BoNYBa
245000423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu Baktepum MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Enterococcus faecalis MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypauku MKCEN ISO 26461-2 | cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoere MUKpoOpraHuamu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apgosonysa
Ha KynTypa 22°C /
bpoerbe MUKpoopraHnamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apoeonysa
Ha KyaTypa 37°C /

McnuTyBaHnoT NpUMepoK rv 3a4080YBa KpUTEPHUYMUTE 33 BapanuTe napameTpu cornacHo MpaBUAHUKOT 3a Ge3beaHoct u

KBanuTet Ha BoAara 3a nuetbe (Cn.BecHuk 6p.183/18 MNpunor 1 u Mpwunor 4).

L:‘f'idanw: 1 | Bepsuja: 4

[ Bo cuna oo: 20,06.20222

1/2




®Y[, NAB NABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA -
é EO.HECTH KAJ H’(HBOTHH | MRL BN 1SOanC 17025 B
Food(=lab 3 A{
P <, W3BELLTAJ Ofi TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE ngi;'?sgz;mc AT
AT - 7%

CO aKpeaouTUPaHO MOCTpUparme 7

(Eo SpogITHR piparse) 17025:2018
BpeMeHCKU yCnoBu: v coHyeBo [ o06nadvyHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEW/WBO [l TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparse: NagunHUK
TemnepaTypa Ha NagWIHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 £2°C

MOoCTpUpaH-eTO € U3BPLLEHO Of, CTPaHa Ha:

o ®yp Nab HUKoNa LIBETKOBCKM (cO akpeauTUpaHa MeToAaa)...... . fenrnfun.

/vme, Npe3UME Ha JIMUETO KOE ro UIBPLUNAO MOCTPUpPareTo /
£

'-.._ 1 L
_ > 0po6pua: AHAPEa BOWKOCKA. ...t vveverererrnesenes
n P-n Ha MMKpobuonowka nabopatopuja

U3spabotun: Enena Fopruescka..... 7 f.........

[aTym(u1) Ha u3BeayBarbe Ha TabopaTopucKuTe akTMBHOCTYM: 25.10.2023 -28.10.2023
[Natym Ha u3paearbe Ha ussewrTajot: 30.10.2023

Co * ce 03Hauyea HeaKpeaMTUPaH MeToq

**Kora KAUHETOT He Gapa 13jasa 3a cooBpPasHOCT BO M3BELITA|OT CE U3IBECTYBa MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CHTE APYIU CAYYan MepHaTa HEOAPEAEHOCT, C&
npecmeTyBa BO PE3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KAWEHTOT.

*%¥ ca 03HaUYBAAT METOAM KoM ce foBueHu og cTpaa Ha nabopaTopuja co Koja ®ya Nab uma ckayyeHo forosop 3a copaboTka

WU3jaBa 3a HenpKUCTpPacHoCT

PakosoacToTo Ha ANTY dya Nlaé [00-Ckonje rapaHTUPa AeKa CUTE aKTUBHOCTU 33 MUCNUTYBakbE Ce M3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO U
Bo cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTte O0A/NYKM Ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKa3n 3a

ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAKU W BP3 OANYKUTE HE MOXaT Aa BAMjaaT APYrM UHTEpecU AW APYrU CTPaHU M HUKOj
Hema npaso ga envjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTute OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KaKBW BHATPELWHW,
HaABOPEeLHW, KOMEPUWjanHK, GUHAHCUCKU 1 ApYT BUA NPUTUCOLUM U BAWjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: Peayiratute o4 TeCTOBUTE Ce OAHECYBaaT camo 3a ucnuTyeaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He cMmee Aa ce penpoayunpa oceeH co
nWcmeHa ao3asona Ha nabopartopujata v BO LENOCT.

3aBenewsra 6p. 2: NabopaTtopwjaTa He oAroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOA3TOUWTE AOCTABEHN 01, nogHocUTeNoT B BaparbeTo 33 UCNUTYBakLe.

3abBenewxa bp. 3: Hora KAMEHTOT W3BPLWIWA 3EMatbe Ha NPUMEDPOLMTE, nabopaTopujaTta He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTA Ha NPYMEpPOUMTE,
3abenewsxa 6p. 4: W3sewTajoT o4 NabOPaTOPUCKOTD NCNUTYBALE Ce W3nasa eo cornacHocT co MNP 7.8 WasecTyBarbe 3a pesynraru.

3Jabenewxa bp. 5: [JOKONKY KNWEHTOT Bapa u3aeewTajoT o4 NabopaTopUCKo UCNUTYBakke O3 coapmu w3jasa 3a coobpasHocT, nabopartopujata nocranyea
COrNacHo NPaBWio 3a AOHECYBatbe Ha OANYKa 3a uzjaea 3a coobpasHoCT. Osa NpaBWNO € BO COrNacHocT o Touxa 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
LOHecyBarbe 0ANyKa v u3jasa 3a cooBpasHoCT U rnacu:

MNpasuno Ha GuHapHa OANYKa 33 AHOCTABHO npudanarbe Kora:

- U3MepeHaTa BpesiHOCT & NOJ rpaxvuata Ha npugararee AL=TL— ,330080/yBa" WK

- MamepeHaTa BpeAHOCT € Haj rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3340BONYBA 4

COFNACHO BaMeYKMOT NPABUAHKK Ha HaUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenewna Bp. 6: CuTe aKPEANTUPAHN METOAW OA ONCEroT Ha akpeguTauja ce o6jasenHn Ha geb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haganue: | Bepauja: 4 Bo cura oo: 20.06.20222 |,
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